
Выписка из приказа Nb 33 от 28 авryста 2024 года
по МБоУ <<Весьегонская СоШ>

п.38 <<О созданшш комисспи по коптролю за пптанпем>>

В целях осуществления контроля над организацией питания школьников, соблюденИЯ

технологии приготовления пищи, использования качественного ассортимента продуктов Питания

в школьной столовой на основании норм СанПиНа при организации питания В МБОУ
<<Весьегонская СОШ> в 2024- 2025 учебном году

прпказываю:

1.Создать по проведению мероприятий родительского контроля за организациеЙ питаНИЯ

обучающихся в школьньtх столовых в составе:

Учебный коргrус },&1:

1.Ковалец Ю.А. - директор школы.
2.Васильева З.А. - завхоз
3.Белякова Ю.О. - повар.

4.Кудрявцева Т.А. - медработник

5.Черепова Н.Н. - председатель Совета школы
6. Брусова А.А. - представитель родителей
7. Андреева Е.Н. - представитель родителей
Учебный корцчс Ng2:

1. Ковалец Ю.А. - директор школы.
2.Рукомойникова Л.В. - завхоз

3.Пайлулова К.С, - повар
4. Тамеева Т.Ю. - медработник
5.Кашенко Е.В. -прелставитель родителей
6.Левина С.А. - представитель родителей
7.Власова Ю.А. - представитель родителей
Образовательный цеrrтр кПредшкольнм порa>)

1.Ковалец Ю.А. - директор школы.

2.Копыльцова В.В. - старший воспитатель.

З. Тамеева Т.Ю. - медработник.

4.Журавлева Е.А. - повар.

5. Ризен С.А. - представитель родителей
6.Лукьянов А.А. - представитель родителей

2.утвердить план работы комиссии по контролю за организацией питания обучающихся в

школьных столовых (приложение Nэ 1 )
3. Утверлить график посещения не реже 1 раза в четверть.

4.назначкгь ответственными за организацию родительского контроля за питанием в школьных

столовыХ завхоза ВасильевУ З.А, (учебНый коргrуС Nч1), завхОза РукомоЙниковУ Л.В. ý"rебный
коргryс Jrlb2), старшего воспитателя Копыльцову В.В. (образовательныЙ ценrф <<ПредшкОЛЬНаЯ

порa>).

5.работникам пищеблока оказывать содействие членам комиссии во время проверок.



Приложение Nчl

Плап работы комисспп
по контролю за питанпем

в МБоУ <<Весьегоrrская СоШ>>
в 2024-2025 учебпом году

м меоопппятие Спок ответственный
Контроль за организацией питания в школе:
соответствие реаJIизуемых блюд угвержденному
меню

Один раз в четверть члены комиссии

2 Соблюдение личной гигиены учащихся перед
приемом пищи.

Один раз в четверть члены комиссии

Наличие и состояние санитарной одежды у
сотрудников, осуществляющих раздачу готовых
блюд

Один раз в четверть члены комиссии

J Контроль за качеством и нормой выдачи завтраков
и обедов (темпераryра блюд, весовое соответствие,
вкусовые качества готового блюда).

Один ра:} в четверть члены комиссии

4 Соблюдение санитарного состояния пищеблока Один Dаз в четверть члены комиссии
5 Проверка санитарного-технического содержания

обеденного зала, обеденной мебели, столовой
посYды.

Один раз в четверть члены комиссии

6 Выявление удовлетворенности детей качеством
потребляемых блюд по результатам выборочного
опроса дgгей с согласия их родителей или иных
законных пDедставителей

Один раз в четверть члены комиссии

7 В течение 1.чебного
года

члены комиссии

Ю.А.Кова.шец


